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Denominacién de Origen Calificada

GRADO
VARIEDADES ALCOHOLICO

[00% Viura 12,5 %Vol.
VINEDOS

Vifiedos viejos seleccionados en la zona de la Sonsierra.

ELABORACION

Maceracién controlada con los hollejos durante 4-6 horas y fermentacion

en barrica de roble francés durante cuatro meses.

NOTA DE CATA

En nariz es complejo, con aromas de frutas blancas maduras como la
manzana, pera y membrillo, frutos citricos como la pifia y exdticos como
pldtano. En boca aparecen también aromas florales (violeta) y un sutil
toque de tostados y ahumados. Vino alegre y aterciopelado, con una
entrada golosa en boca seguida de una moderada acidez y un explosivo

retrogusto.

BLANCO




